RIOSA - CARACTERISTICAS DE DIVERSAS GRASAS Y ACEITES

Punto Fusién | Longitud Cadena |Grado Insaturacion |Insaturad. Total Saturados | Total de mono- |Oléico- 6 /
medio(ac.grasos) | media (ac. grasos) | medio (ac. grasos) Saturad. -insaturados -Linoléico o3
1C - - - % % % - Esenciales

Grasa 3/51 de vacuno

43.22 17.18 0.44 0.71 58.5 39.5 35.5 - 2.00
Aceite de palma

35.15 16.97 0.62 1.08 48.0 42.5 30.5 - 9.50
Manteca de cerdo
calidad normal 32.40 17.38 0.74 1.38 42.0 49.0 40.0 - 9.40
Buena Manteca Vegetal
denominacion RIOSA=BMV 27.85 17.60 0.89 1.82 35.0 41.0 17.5 - 23.12
Manteca cerdo ibérico
normas minimas ASICI 27.74 17.50 0.92 1.99 335 54.0 40.5 - 7.75
Oleinas clasicas multiuso
denominacion RIOSA=AL 23.93 17.21 0.99 1.90 34.5 35.6 6.1 15.6 29.49
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